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Von Fondue-Hutte bis Silvesterglitzer -
alle Highlights auf einen Blick.

365 Tage fiir Sie gedffnet -

weil gutes Essen kein Winterschlaf kennt!
Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug
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Festlich, fein und voller Atmosphire - herzlich willkommen im aigu.

Es ist diese besondere Mischung aus vertrauten Gesichtern, herzlichem Service und Gerichten,
die mit Sorgfalt zubereitet sind - aus guten Zutaten und dem Anspruch, daraus etwas
Besonderes zu machen. Unsere Schweizer Kiiche mit einem Hauch Sudfrankreich setzt
kulinarische Akzente, die verbinden: geschmacklich, atmosphérisch und menschlich.

Genau darum gehtes in dieser Zeit.

In der Festzeit zeigt das aigu viele Gesichter: ein festliches Menu in ruhiger, familidrer
Atmosphare. Ein genussvoller Weihnachtsbrunch am 25. Dezember. Eine rauschende Silvester-
nacht mit Galadinner, D] und Tanz - und ein Langschléferfrihstick am Neujahrstag fiir alle, die

gemiitlich ins neue Jahr starten mochten.

Bereits ab November laden die Fondue Hiitten Zug zum Fondue ein - kuschlig, gesellig und voller
Geschmack.

Fur private Feste, geschéftliche Anlasse oder ganz persénliche Momente steht lhnen zudem der
Secret Garden offen: unsere exklusive Event-Location mitten im Grinen, individuell betreut und
nur wenige Schritte vom Park Hotel entfernt.

All das ist fiir uns Festzeit: ehrlich, geschmackvoll und mit dem gewissen Etwas.
Schon, wenn Sie diesen Winter ein Teil davon sind.

Herzlich,
Irene Gangwisch & das Garden Park Team

/o aigu Restaurant & Bar
algu welcome@restaurant-aigu.ch | +4141727 47 47

Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch
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Zuhause feiern. Wir liefern den Festschmaus.

BESTELLEM. ESSEN
 AGENIESSEN

Hier online bestellen

IN ZUG FAHREN TRUTHAHNE TAXIL

Keine Lust zu kochen? Oder méchten Sie sich einfach mehr Zeit fir lhre Gaste
nehmen? Dann kommt unser Truthahn-Taxi wie gerufen.

Seit Uber einem Jahrzehnt bringen wir festlichen Genuss direkt vor die
Haustlre - mit allem, was dazugehort: Ein ganzer, goldbraun gebratener
Truthahn, gefillt mit Weissbrot und Preiselbeeren, begleitet von feiner
Bratensauce. Alles fixfertig zubereitet, sorgfaltig verpackt und warm geliefert -
bereit zum Servieren.

Ob fur Thanksgiving, Weihnachten oder ein gemutliches Abendessen zu viert, eine
Familienfeier im grossen Kreis oder ein spontanes Fest mit Freunden:
Unser Truthahn Taxi bringt’s.

. Erhiltlich ab 4 Personen

¢ CHF 42.00 pro Person (ca. 500 g Rohgewicht pro Person)

e Darf’s noch etwas mehr sein?
¢ Kiirbiscremesuppe mit Cranberries (1L fur 4 Personen) CHF 28.00
* Beilagen-Trio: Kartoffelstock, Rotkabis, Marroni, gerésteter Maiskolben, Bohnen, Riebli
& Preiselbeerjus CHF 17.00 pro Person
¢ Hausgemachter Apple Pie (26 cm, fir bis 6-8 Personen) mit Vanillesauce CHF 49.00

¢ Getranke & Weine auf Anfrage dazu lieferbar.

Unser Tipp: Schnell reservieren - das Truthahn Taxi ist jedes Jahr ein Renner!

Informationen unter:

welcome@parkhotel.ch | +4141727 48 48
truthahntaxi.ch
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Ein Abend voller Gemiitlichkeit und Genuss.

) FONDUE 4

FONDUE HUTTEN ZUG - MITTENDRIN IM WINTERGENUSS.

Wenn abends die Stadt leiser wird und der Duft von Feuerholz in der Luft liegt,
beginnt bei uns ein ganz besonderer Moment. Vor dem aigu flackert das
Lagerfeuer, Gluhwein wird eingeschenkt, Stimmen werden wirmer - und

aus sechs kleinen, liebevoll dekorierten Alphutten klingt das leise Klirren

von Fonduegabeln und gemeinsames Lachen.

Jede Hutte gehort fur den Abend ganz Ihnen allein - Freitag & Samstag ab

4 Personen. Innen duftet es nach geschmolzenem Kase oder fein gewliirztem
Fondue Chinoise, draussen flackern die Flammen, und mittendrin entsteht
das was man spéter einen richtig schénen Abend nennt.

Unsere Hutten bieten Platz bis 42 Personen - aufgeteilt, nah beieinander,
verbunden durch das, was zahlt: Zusammensein, gutes Essen, ehrliche
Gesprache. Reservieren Sie rechtzeitg - die Platze sind begrenzt.

ANGEBOT

« Chaisfondue vom Dubach CHF 49.00 pro Person

250 gr. Kase mit Brot, Kartoffeln und Essiggemtise und als Vorspeise ein Plattli mit Biinderfleisch,

Salsiz, Landjager, Rohschinken, geraucherter Speck, Radiesli & Rettich

« Fondue Chinoise CHF 66.00 pro Person
250 gr. Kalb-, Rind- & Schweinefleisch, Poulet & Meatballs, vier Saucen & Pommes Frites

und als Vorspeise Salatschissel

+ Kaiserschmarrn CHF 16.50 pro Person
mit Zwetschgenroster

« Etter Kirsch 41% 2cl CHF 9.50 pro Person

+ Tasse Ronnefeldt Tee CHF 6.00 pro Person

N 7 welcome@restaurant-aigu.ch
) FONDUE 4 +41 41727 47 47
N fondue-zug.ch



WEIHNACHTSMENU

« Portulak-Schaumsuppe mit gerducherter Entenbrust

+ Sautiertes Rindsfilet & Ochsenschwanzrago(t
mit Triiffel-Kartoffelcreme, gepickelten roten Zwiebeln & Romanesco

+ Zwetschgen-Tarte-Tatin, Rum-Caramel
& hausgemachte Vanilleglacé

+ 3-Gang Menu ohne Lachsforelle CHF 83.00 pro Person
+ 4-Gang Menu CHF 99.00 pro Person

Unser Weihnachtsmenu bieten wir lhnen an den folgenden Abenden an:

« Heiligabend, 24. Dezember 2025
« Weihnachtsabend, 25. Dezember 2025

Bestellen Sie Ihr Weihnachtsmenu im Voraus - es het, solangs het.

/‘ welcome@restaurant-aigu.ch
algu +41 41727 47 47

Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch



VEGETARISCHES MENU

« Portulak-Schaumsuppe mit geddmpftem Gemise-Momo

« Sautierte Aubergine mit Blumenkohl-Ragout
mit Triiffel-Kartoffelcreme, gepickelten roten Zwiebeln & Romanesco

+ Zwetschgen-Tarte-Tatin, Rum-Caramel
& hausgemachte Vanilleglacé

+ 3-Gang Menu ohne Gemise-Roulade CHF 69.00 pro Person
+ 4-CGang Menu CHF 85.00 pro Person

Unser vegetarisches Menu bieten wir Ihnen an den folgenden Abenden an:

« Heiligabend, 24. Dezember 2025
« Weihnachtsabend, 25. Dezember 2025

Bestellen Sie Ihr Weihnachtsmenu im Voraus - es het, solangs het.

/° welcome@restaurant-aigu.ch
dlgUu  ssaea

Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch
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Fiir alle, die Weihnachten mit einem Lacheln beginnen moéchten.

WEIHNACHTSBRUNCH IM AIGU RESTAURANT

Wenn im aigu der Duft von frischem Kaffee und ofenwarmem Geback
liegt, ist Weihnachten da - und mit ihm unser festlicher Brunch fir die
ganze Familie und Freunde.

Starten Sie den Tag entspannt mit einem Glas Prosecco, verbringen Sie kostbare Zeit mit lhren
Liebsten und geniessen Sie ein Buffet voller saisonaler Spezialitdten - siiss und herzhaft,
vegetarisch oder mit Fleisch, frisch, warm und liebevoll zubereitet.

- Frithstiick mit Seele: 11.00 - 12.00 Uhr

Von knusprigen Gipfeli bis zu stissen und herzhaften Kostlichkeiten, begleitet von frisch gebrihtem
Kaffee, feinem Tee und frischen Saften.

- Vorspeisen, die Freude machen: 11.00 - 14.00 Uhr
Bunte Salate, kreative Appetizer, raffinierte Vorspeisen & viele feine Kreationen, die Lust auf mehr
machen.

- Hauptgerichte fiir alle Geschmicker: 11.00 - 14.00 Uhr
Mit Liebe zubereitete Fleischgerichte, frischer Fisch und leckere vegetarische Alternativen.

- Siisses Finales: 12.30 - 15.00 Uhr
Saftige Kuchen, fruchtige Desserts, frische Kreationen vom Patissier - und natirlich unser

Schokoladenbrunnen: fir glanzende Kinderaugen und grosse Geniesserherzen.

Weihnachtsbrunch, 25. Dezember 2025

+ 1.00 - 15.00 Uhr

+ Preis pro Person CHF 75.00, inklusive einem Clas Prosecco
« Kinder von 4 - 12 Jahre CHF 4.50 pro Altersjahr

+ Kinder bis 3 Jahre kostenlos

- welcome@restaurant-aigu.ch
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Ein Abend, der verbindet — kulinarisch, menschlich, unvergesslich.

FEIN ESSEN, SCHON TANZEN, GUT ANKOMMEN.

Ein letztes Mal in diesem Jahr zusammen anstossen, lachen,
geniessen - und dann loslassen, was war. Im aigu feiern wir Silvester
mit allem, was dazugehort: einem festlichen Aperitif, einem Galadinner
voller kulinarischer I[deen - und Menschen, mit denen man diesen Abend wirklich teilen will.

Um 18.30 Uhr begriissen wir Sie mit einem Clas in der Hand, offenen Herzen um den letzten
Abend im Jahr gemeinsam zu beginnen. Ab 19.15 Uhr erwartet Sie ein siebengangiges Menu,
liebevoll komponiert von Executivechef Marcel Scheuner und seinem Team - raffiniert,
tiberraschend und mit einem Hauch Sidfrankreich.

Fur den aufmerksamen Service, die personliche Begleitung und die herzliche Atmosphére sorgen
Ihre Gastgeber: Irene Gangwisch, Florian Gabathuler und Ehsan Pourhassan - gemeinsam mit dem
gesamten Team des aigu.

Und wenn das letzte Dessert genossen ist, wird getanzt: D) Tom Blattmann sorgt fir den Takt,
Sie fiir den Rest. Tanzen Sie ins neue Jahr - beschwingt, genussvoll und voller Vorfreude auf alles,
was kommt.

Reservieren Sie jetzt - und feiern Sie mit uns eine Silvesternacht, wie sie schoner nicht sein konnte.

Warum nach Hause fahren, wenn Sie in unseren gemiitlichen Hotelzimmern
entspannt ins neue Jahr starten konnen?

Profitieren Sie von unseren Festtags-Ubernachtungspreisen und geniessen Sie den Morgen danach
vielleicht auch gleich unser Langschlafer-Frihstick.

Die Festtagspreise haben wir im hinteren Teil dieses Dokuments fiir Sie zusammengestellt.

- welcome@restaurant-aigu.ch
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DAS FESTLICHE SILVESTER MENU

« Aperitif mit kleinen Leckerbissen

« Pikantes Rindstatar mit geschmorter Petersilienwurzel, Limettengel,
Black-Aioli-Creme, Amaranth & Kresse

« Grillierte Jakobsmuschel mit Selleriepurée, Haselniissen, Basilikumal,
knusprigem Salbei & Champagnerschaum

« Tranche vom Kalbsrticken mit fermentierter Entenleber, Portweinjus,
susser Cassis-Feige, Pastinakencreme, Bimi-Broccoli & Baby-Ruebli

« Nougat-Terrine mit Kirschenrago(t, Zuger Kirschtorten-Glacé,
geflammtem Marshmallow & Schokoladen-Huppe

« Silvester Menu CHF 179.00 pro Person
inkl. Hausaperitif und musikalischer Unterhaltung mit D Tom Blattmann

4 |
welcome@restaurant-aigu.ch
algu +41 41727 47 47

Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch
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Ein Menii fiir feine Gaumen & klare Uberzeugung.

VEGETARISCHES SILVESTER MENU

« Aperitif mit kleinen Leckerbissen

« Gedampfte Aubergine mit Soja-Joghurt, Selleriepurée,
Basilikumal & Krauterkresse

+ Pilz-Gemusesteak mit Vegi-Jus, stsser Cassis-Feige,
Pastinakencreme, Bimi-Broccoli & Baby-Ruebli

« Nougat-Terrine mit Kirschenrago(t, Zuger Kirschtorten-Glacé,
geflaimmtem Marshmallow & Schokoladen-Huppen

+ Vegetarisches Silvester Menu CHF 179.00 pro Person
inkl. Hausaperitif und musikalischer Unterhaltung mit D) Tom Blattmann

/' welcome@restaurant-aigu.ch
algu +4141727 47 47

Restaurant & Bar  restaurant-aigu.ch
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FRUHSTUCK ZUM NEUJAHR - LOCKER, LECKER, LIEBEVOLL

Neues Jahr, neuer Hunger - und der wird bei uns mit einem richtig feinen

Frihstiick gestillt. Kein Kater-Klischee, kein Party-Uberbleibsel - sondern ein
Langschlafer-Frihstuck fur alle, die am 1. Januar ausgeschlafen und mit Appetit
ins neue Jahr starten wollen.

Ab 8.00 Uhr wartet im aigu ein Buffet mit allem, was gute Laune macht - und,
wenn’s sein darf, ein Glas Champagner zum Anstossen auf alles, was kommt.
Ob zu zweit, mit Freunden - bei uns ist Platz fir gute Gespréche, ehrliches
Lachen und den ersten richtig guten Moment im neuen Jahr.

+ Getranke, die wach machen: Aromatischer Kaffee, feiner Cappuccino,
ausgewahlte Tees und frische Fruchtsafte.

+ Herzhaftes fiir jeden: Regionale Késesorten, wiirziger Aufschnitt und zart
gerducherter Lachs - alles, was zu einem genussvollen Frihstick gehort.

« Brot & Aufstriche: Frische, regionale Konfitiiren, heimischer Honig
& eine Vielfalt an knuspriger Brotsorten.

- Frisches & Eierspeisen: Fruchtsalat, Birchermuesli, Joghurts sowie
kostliche Eierspeisen wie Riihrei, Speck & wiirzige Cipollata.

Langschlafer-Friihstiick , 1. Januar 2026

08.00 - 14.00 Uhr

+ Preis pro Person CHF 35.00

+ Kindervon 4 - 12 Jahre CHF 1.50 pro Altersjahr
+ Kinder bis 3 Jahre kostenlos

~
aigu

Restaurant & Bar

welcome@restaurant-aigu.ch
+41 41727 47 47
restaurant-aigu.ch
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Erleben Sie die Schonheit des Winters — stilvoll wohnen, herzlich umsorgt.

WINTERLICHE AUSZEIT IM HERZEN VON ZUG

Die Stadt Zug hat im Winter ihren ganz eigenen Zauber - mit klarer Seeluft,
verschneiten Hiigeln und der besonderen Ruhe, die diese Jahreszeit mit sich
bringt. Warum also nicht die Festtage dort verbringen, wo Erholung auf
Komfort trifft?

Im ***Superior Park Hotel Zug empfangen wir Sie mit herzlicher Gastfreund-
schaft, stilvollem Ambiente und attraktiven Angeboten fur Ihre Winterauszeit.
Ob fir ein paar besinnliche Tage mit der Familie, einen festlichen Kurztrip mit
Freunden oder einfach, um dem Alltag zu entfliehen - bei uns sind Sie richtig.

Jetzt buchen und von besonderen Ubernachtungspreisen profitieren - fiir
Festtage, die in Erinnerung bleiben.

UNSERE FESTTAGSPREISE VOM 19.12.2025 - 04.01.2026

+ Die Preise sind nach Verftigbarkeit buchbar
zuzlglich Beherbergungsabgabe

EINZELZIMMER
« inkl. Frihsttick CHF 195.00

DOPPELZIMMER
« inkl. Frahstick CHF 250.00

JUNIOR SUITE ODER SUITE
« inkl. Frihstick CHF 295.00 oder 395.00

& Industriestrasse 14
L PARK 6302 Zug | +4141727 48 48
HOTEL ZUG welcome @parkhotel.ch | parkhotel.ch



Wordergrasse 2y

Erleben Sie die festliche Magie der Feiertage bei uns in der Stadt Zug.

FESTLICHE MOMENTE IN ZUG - FEIERN SIE MIT UNS.

Die Direktion und das gesamte Team der Garden Park Zug AG
winschen lhnen schon jetzt eine stimmungsvolle Adventszeit, frohe
Festtage und viele genussvolle Augenblicke im aigu Restaurant & Bar
und im Park Hotel Zug.

Ob festliches Dinner, gemitlicher Brunch oder stilvolle Silvesternacht -
wir freuen uns darauf, diese besonderen Tage gemeinsam mit Ihnen zu
verbringen.

Und das Beste: Wir sind 365 Tage im Jahr fiur Sie da - mit ehrlicher
Gastfreundschaft, feiner Kiiche und einem offenen Ohr fur lhre Wiinsche.

Gerne begleiten wir Sie schon im Vorfeld bei der Planung und sorgen
daftr, dass lhre Feier personlich, herzlich - und unvergesslich wird.

Mit gastgeberischen Grissen
Irene Gangwisch

i

Members of Garden Park Zug AG - the place to be in Zug
]

< cenil B
& PARK aligu gARDEN

HOTEL ZUG Hotel & Apartments Restaurant & Bar Event-Location




