
 

 
Menu du jour 25.00 
 

Zander-Knusperli | Sauce Tartare | Broccoli |  
Kartoffel-Gurkensalat 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Geschmorte Kräuterseitlinge | cremige Ribelmais-Bramata |  
Tomaten-Ragoût | Broccoli 
 
Menu traditionnel 22.00 
 

Spaghetti Carbonara  
 
 
 
 
 
Rind – CH/ARG | Schwein – CH | Poulet – CH | Maispoularde – FR |  
Lamm – AUS/NZ | Zander – DE | Sommertrüffel – IT 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Petit dessert – Variation du jour 6.50 
 

Eine feine Auswahl hausgemachter delikater Délices sucrées –  
ganz nach Ihrem Geschmack direkt am Tisch wählbar. 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 15. – 19. Juni 2026 
 ab 11.45 Uhr bis 13.45 Uhr 
 
 
 

Salat & Antipasti-Buffet 

Juni, bitte Platz nehmen. 

Unser Buffet bringt sommerliche Leichtigkeit auf den Teller: würzige 
Antipasti, knackige Salate und frische Zutaten, die nach Terrasse,  
Sonne und Genuss schmecken. 

Wählen Sie, worauf Sie Lust haben – und kreieren Sie Ihren  
persönlichen Lieblingsteller. 

Tagessuppe vom Buffet zum selber Schöpfen 7.50 
 
Kleiner Salat vor einem à la carte Hauptgericht 7.50 
 
Für den gesunden z’Mittag, das Buffet als Hauptgang 22.50 
 
Fitnessteller aus der Küche serviert 
mit Pouletbrust  180 Gramm 29.50 
mit Rindsentrecôte  160 Gramm 36.00 
mit Rindsentrecôte  250 Gramm 44.00 



 

 
Menu du jour 25.00 
 

Maispoularde | gebratener Lauch | Trüffel-Espuma |  
Blumenkohl-Sauerrahm-Stampf | Rüebli 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Blumenkohl-Sauerrahm-Stampf | gebratener Lauch |  
Trüffel-Espuma | Rüebli 
 
Menu vital 22.00 
 

Gerösteter Bimi-Broccoli | Mangowürfel | 
knusprige Samosas | marinierte Favabohnen 
 

 
Menu du jour 25.00 
 

Grilliertes Schweinssteak | knusprige Kartoffelgalette | 
Petersiliencrème | Rüebli-Chips | Schalottenkonfit |  
Bimi-Broccoli 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Knusprige Kartoffelgalette | Petersiliencrème | 
Rüebli-Chips | Schalottenkonfit | Bimi-Broccoli 
 
Menu traditionnel 22.00 
 

Riz Casimir | fruchtige Currysauce | Mandelreis | 
lauwarmer Fruchtsalat 

 
 

Menu du jour 25.00 
 

Lammrücken | Bärlauchbutter | cremige Parmesan-Polenta | 
geröstete Cipollotti 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Grüner Spargel | Schnittlauch-Kartoffeln | Sauce Hollandaise 
 
Menu vital 22.00 
 

Ras-el-Hanout-Kichererbsen | knusprige Süsskartoffelwürfel |  
Kresse | marinierter Kabis | Avocadostreifen | Peperonisalat 
 
 

 
Menu du jour 25.00 
 

Rinds-Paillard, gefüllt mit Spinat & Feta |  
Tomaten | Rucola | Rosmarinkartoffeln | grillierte Zucchetti 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Spinat | Feta | Tomaten | Rucola | Rosmarinkartoffeln |  
grillierte Zucchetti  
 
Menu vital 22.00 
 

Trüffel-Ravioli | Verjus-Schaumsauce |  
Tomaten-Spargel-Ragoût | Rauchlachs-Streifen |  
Belper Knolle 
 


