
 

 
Menu du jour 25.00 
 

Zander-Knusperli | Sauce Tartare | Broccoli |  
Kartoffel-Gurkensalat 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Geschmorte Kräutersaitlinge I cremige Ribelmais-Bramata | 
Tomaten-Ragoût I Broccoli 
 
Menu vital 22.00 
 

Gemischtes Gemüse-Quinoa | Pfeffer-Aubergine |  
marinierter Bohnensalat | Guacamole  
 
 
Rind- CH & ARG  | Schwein- CH | Ente- FR | Poulet- CH | Lamm- NZ & AUS  
 
 
 

aigu Jam Session 
Freitag, 20. Juni 2025 ab 19.00 Uhr 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 16. – 20. Juni 2025 
 ab 11.45 Uhr bis 13.45 Uhr 
 
 
 

Salat & Antipasti-Buffet 
 
Täglich in unserem Angebot: Ein verlockendes Salat- und Antipasti-Buffet! 
Lassen Sie sich von einer Fülle frischer Salate und köstlicher Vorspeisen 
verführen. Das Buffet ist wie ein farbenfroher Gemüsegarten, das nur auf 
Sie wartet. 
 
Unser Buffet lädt zur einmaligen Auswahl ein – lassen Sie es sich 
schmecken! 
 
 
Tagessuppe vom Buffet zum selber Schöpfen 7.50 
 
Kleiner Salat vor einem à la carte Hauptgericht 7.50 
 
Für den gesunden z’Mittag, das Buffet als Hauptgang 22.50 
 
Fitnessteller aus der Küche serviert 
mit Pouletbrust  180 Gramm 29.50 
mit Rindsentrecôte  160 Gramm 36.00 
mit Rindsentrecôte  250 Gramm 44.00 



 

 
Menu du jour 25.00 
 

Maispoularde | gebratener Lauch | Trüffel-Espuma |  
Blumenkohl-Sauerrahmstampf | Rüebli 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Blumenkohl-Sauerrahmstampf | gebratener Lauch |  
Trüffel-Espuma | Rüebli 
 
Menu vital 22.00 
 

Gerösteter Bimi-Broccoli | Mangowürfel |  
knusprige Kibbeh | marinierte Fave-Bohnen 
 
 

 
Menu du jour 25.00 
 

Grilliertes Schweinssteak | knusprige Kartoffelgalette |  
Petersiliencrème | Rüeblichips | Schalottenkonfit 
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Knusprige Kartoffelgalette | Petersiliencrème |  
Rüeblichips | Schalottenkonfit 
 
Menu traditionnel 22.00 
 

Riz Casimir | fruchtige Currysauce | Mandel-Reis |  
lauwarmer Fruchtsalat  
 

 
 

Menu du jour 25.00 
 

Lammrücken | Bärlauchbutter I cremige Parmesan-Polenta | 
geröstete Cipolotti  
 
Menu du jour végétarien 22.00 
 

Grüner Spargel | Schnittlauch-Kartoffeln | Sauce Hollandaise 
 
Menu vital 22.00 
 

Ras El Hanout-Kichererbsen | knusprige Süsskartoffelwürfel |  
Kresse | marinierter Kabis | Avocadostreifen | Peperonisalat 
 
 

 
 
Fronleichnam im aigu – Sommergenuss mit Musikvorfreude 

Statt dem Menu du Jour geniessen Sie an Fronleichnam unsere  
à la carte Auswahl – frisch, saisonal und wie gemacht für einen 
entspannten Sommertag auf der Terrasse. 

Und wenn Sie schon in Sommerlaune sind: 
 
Freitag, 20. Juni ab 19 Uhr laden wir zur aigu Jam Session – mit Live-
Musik zwischen Hofterrasse und Wintergarten, kreativen Drinks und 
einer offenen Bühne für alle, die Lust auf Groove haben. 


