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( aigu’s Room-Service )

Chers hotes

Savourez de délicieux plats et des boissons rafraichissantes directement dans le confort de votre chambre ! Faites votre

choix parmi notre large sélection et laissez-vous tenter par nos créations culinaires, sans avoir a quitter votre chambre.

Nous nous réjouissons de vous apporter nos spécialités directement dans votre chambre et de contribuer a un séjour des

plus agréables.

Direct call Tel. 4747

Lundi a dimanche

06.30h - 10.00h Petit déjeuner
11.45h - 21.30h Carte de snacks

Supplément pour le service de chambre
CHF 15.00 par livraison de repas

CHF 7.50 par livraison de boisson ﬂj o:/ LA /
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( Spécialité

Ces plats sont parfaits a partager. Que ce soit pour accompagner un verre de vin, un cocktail ou

simplement pour combler une petite faim.

Faux escargots 120 grammes 28.00
Dés de filet de boeuf | beurre aux herbes maison gratiné | fougasse croustillante

Choux croustillants au fromage Comté 18.00

Choux salés garnis de fromage affiné au lait de vache | coulis de tomates épicé |

fougasse croustillante

Pissaladiére 20.00

Oignons caramélisés | filets d'anchois | olives noires

Pissaladiére végétariens 18.00

Oignons caramélisés | antipasti courgettes | aubergines | tomates séchées | olives

Tarte Flambée 18.00

Creme aigre | lardons | onions | roquette M; ’j%
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Tarte Flambée végétariens A 18.00

( Tomates | courgettes | poivrons | chou rouge | champignons | oignons de printemps ?
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C Croque Monsieur aigu Style

Jambon aujus | Gruyere | moutard de Dijon

Croque Monsieur Pastrami Style

Pastrami | Camembert | pesto au basilic

Croque Monsieur végétariens

Végétariens au Gruyere | ceuf au plat | sauce tomate a l'avocat

Plateau apéro

Fromage de montagne de Zoug | jambon cru des Grisons |

Salsiz | viande séchée | lard cru fumé | légumes au vinaigre

4 Toast triangle 15.50
2 Toast triangle  9.00

4 Toast triangle  17.50
2 Toast triangle  10.00

4 Toast triangle  13.50
2 Toasttriangle  8.50

36.00
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( Classique

Salade Caesar
Mini laitue | poulet suisse | lardons | filets d'anchois |
cro(itons | vinaigrette au parmesan

sans poulet

Saumon des Alpes roti facon aigu
Radis blanc mariné | ceufs d’omble | poireau croustillant

aioli fermenté | bouillon de poisson fumé au safran

Tartare classique

Tartare de beoeuf | toast brioché | cornichons | oignons d'argent | capres

Ciabatta Club

Poitrine de poulet grillée | avocat | lardons grillés | ceuf au plat |

sauce tartare | moutarde a gros grains | tomate | salade iceberg

70 grammes

140 grammes

28.00

22.00

24.00

22.00
29.00

24.50
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Petite escalope viennoise 140 grammes  50.00

Veau | citron | airelles rouges | frites

Cheeseburger brioché

Beoeuf | sauce BBQ | cornichons aigre-doux | rondelles d'oignons croustillantes |
ceuf au plat | bacon | cheddar |

Burger végétarien

Galette de chou-fleur et fromage cuite au four | riata de concombre | burrata |

guacamole | roquette | pesto de basilic

Frites
Frites 8.00
Frites de patates douces 7 _ 9.00

o Ketchup | mayo | sauce fromage jalapeno | sauce joppie ou aioli

Une sauce au choix

Chaque sauce supplémentaire 1.00

Origine:
o Viande: Boeuf CH | Veau CH | Porc CH | Volaille SVN | Charcuterie CH/IT
o  Poisson: Anchois de I'Atlantique moyen-oriental
O  Légumes & salade: Mundo a Rothenburg
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Dessert

Coupe aigu

Poire gelée | gelée de Calvados | glace vanille | mousse au chocolat 15.00
Coupe du Chocolatier

Glace ala vanille | sauce au chocolat maison | pépites de chocolat | creme 13.00
Coupe aux baies de bois

Baies des bois chaudes | Fior di Latte | creme 14.00
Coupe Romanoff

Fraises fraiches | glace vanille | perles blanches croustillantes | crem 15.50
Coupe Banana-Splitt

Glace vanille | sauce chocolat | bananes caramélisées | Brownie cubes 15.50
Ardomes de glace

Vanille-Dream | Swiss Chocolate | Caramelita | Cookies & Caramel |

Pistachio | Espresso Croquant | Raspberry-Strawberry |

Passionsfrucht-Mango | Lemon-Lime | Blueberry Cheesecake

o Prix de la boule 5.00
o Créme 1.80

Prix en CHF et TVA incluse
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