
Spécialité 
 

Ces plats sont parfaits à partager. Que ce soit pour accompagner un verre de vin, un cocktail ou 
simplement pour combler une petite faim. 
 
Faux escargots 120 grammes 28.00 
Dés de filet de bœuf | beurre aux herbes maison gratiné | fougasse croustillante 
 

Tomate cœur de bœuf  16.00 
Melon cantaloup | oignons rouges | burrata | 
menthe poivrée | basilic 
 

Pissaladière  20.00 
Oignons caramélisés I filets d'anchois | olives noires 
 

Pissaladière végétariens  18.00 
Oignons caramélisés | antipasti courgettes | aubergines | tomates séchées | olives 
 

Tarte Flambée  18.00 
Crème aigre | lardons | onions | roquette 
 
Tarte Flambée végétariens  18.00 
Tomates | courgettes | poivrons | chou rouge | champignons | oignons de printemps 
  



Plateau apéro  36.00 
Fromage de montagne de Zoug I jambon cru des Grisons I  
Salsiz I viande séchée I  
lard cru fumé I légumes au vinaigre 
 
 
 
Ciabatta Club  24.50 
Poitrine de poulet grillée | avocat | lardons grillés | œuf au plat I 
sauce tartare I moutarde à gros grains | tomate | salade iceberg 
 
Croque Monsieur aigu Style 4 Toast triangle 15.50 
Jambon au jus | Gruyère I moutard de Dijon 2 Toast triangle 9.00 
 
Croque Monsieur Pastrami Style 4 Toast triangle 17.50 
Pastrami I Camembert | pesto au basilic 2 Toast triangle 10.00 
 
Croque Monsieur végétariens 4 Toast triangle 13.50 
Végétariens au Gruyère | œuf au plat | sauce tomate à l'avocat 2 Toast triangle 8.50 
 
 
 
 



Classique 
 
Salade Cæsar  28.00 
Mini laitue | poulet suisse | lardons | filets d'anchois |  
croûtons | vinaigrette au parmesan 
sans poulet  22.00 
 
  
Carpaccio de pulpo  29.00 
Suprêmes d’orange flambés | huile d’olive fumée | 
citron vert | crème d’olives vertes | oseille sanguine 
 
 
Tartare classique 70 grammes 22.00 
Tartare de bœuf | toast brioché | cornichons | oignons d'argent | câpres 140 grammes 29.00 
 
Petite escalope viennoise 140 grammes 50.00 
Veau | citron | airelles rouges | frites 
 
 

  



Cheeseburger brioché  26.00 
Bœuf | sauce BBQ | cornichons aigre-doux | rondelles d'oignons croustillantes | 
œuf au plat | bacon | cheddar | 
 
Burger végétarien  22.00 
Galette de chou-fleur et fromage cuite au four | riata de concombre | burrata | 
guacamole | roquette | pesto de basilic 
 
aigu Nuggets 200 grammes 14.00 
Nuggets de poulet croustillants panés au panko |  
mayo épicée au Sriracha 
 
Frites 
Frites  8.00 
Frites de patates douces  9.00 
o Ketchup | mayo | sauce fromage jalapeno | sauce joppie ou aïoli 

 
 
 

Origine: 
o Viande: Bœuf CH | Veau CH | Porc CH | Volaille SVN | Charcuterie CH/IT 
o Poisson: Anchois de l'Atlantique moyen-oriental 
o Légumes & salade: Mundo à Rothenburg 
o Sans lactose 
o Sans gluten; sauf pains 

  



Dessert 
 

Coupe aigu 
Poire gelée I gelée de Calvados I glace vanille I mousse au chocolat  15.00 
 

Coupe du Chocolatier 
Glace à la vanille I sauce au chocolat maison I pépites de chocolat I crème  13.00 
 

Coupe aux baies de bois 
Baies des bois chaudes I Fior di Latte I crème  14.00 
  

Coupe Romanoff 
Fraises fraîches | glace vanille | perles blanches croustillantes | crèm  15.50 
 

Coupe Banana-Splitt 
Glace vanille I sauce chocolat | bananes caramélisées I Brownie cubes   15.50 
 

Arômes de glace 
Vanille-Dream I Swiss Chocolate I Caramelita I Cookies & Caramel I  
Pistachio I Espresso Croquant I Raspberry-Strawberry I  
Passionsfrucht-Mango I Lemon-Lime I Blueberry Cheesecake  
 

o Prix de la boule  5.00 
o Crème  1.80 

 
Prix en CHF et TVA incluse 


